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Quiénes somos

Somos profesionales de la cocina y la hosteleria especializados
en quinta gama. SALYCOP nace en el aho 2000 para poner al
servicio del sector HORECA todo el conocimiento acumulado
en nuestra trayectoria.
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Queé podemos
ofrecerte

Tenemos una amplia carta de platos preparados y salsas que
abarcan desde recetas tradicionales hasta las mas innovadoras:
carnes, pescados, verduras, ensaladas, legumbres, cremas,
sopas, pastas o arroces.

Somos especialistas en productos empanados, listos para
freir y servir.

Ademas, en el caso de grandes consumos podemos
desarrollar productos adaptados a tus necesidades.
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“sIFS

certificacion IFS )T

Salycop cuenta con la certificacion IFS (International Featured
Standard), que garantiza la mejor seleccion de proveedores y una
produccion con plenas garantias de calidad y seguridad alimentaria.

Gracias a estos exigentes procesos de auditoria, tanto clientes como
consumidores pueden tener plena confianza en todos los sistemas de
control y transparencia que rigen sobre nuestra actividad.
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Nuestros

productos




Cremas y sopas

Crema de calabacin g
Crema de calabaza &

Crema de esparragos trigueros

300 G

Crema de verduras &
Sopa de verduras

Sopa de marisco

'[bwuﬂt@

Salmorejo @ & @ &t4l

Tomate

Gazpacho i & 1) af4l

500ML

1L

Gazpacho tradicional % &

+
e PRODUCTO DE TEMPORADA ﬁ NOVEDAD g VEGETARIANO ” VEGANO
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Legumbres

Alubias con verduras @
Alubias pintas

Cocido

300G

Fabada
Guisantes con jamon

Lentejas caseras

1L

Caldo de cocido congelado

+
e PRODUCTO DE TEMPORADA ﬁ NOVEDAD &F VEGETARIANO ﬂ VEGANO
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Pastas y arroces

Canelones de costilla <7
Espaguettis bolonesa
Fettucini en salsa de setas =

Fideua con chistorra <,

300G

Fideua con marisco <
Lasana bolonesa

Lasana de rabo esrofado con
aroma de trufa

Macarrones con chorizo
Risotto de setas &

Yakisoba de verduras

250G
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Verduras

Alchofas con jamon
Alcachofas con setas g

Coliflor con bechamel

300 G

Espinacas a la crema <
Judias verdes con jamon

Menestra de verduras

Pisto ¥
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Ensaladas

| Ensaladilla rusa

750 G

Ensalada de garbanzos

300G

Ensalada de pasta

Ensalada de verano

Ensalada campera

(a SALYCOP  Cocinamos para ti & info@salycop.com & +34 91685 62 88



Carnes

Burrito de carne al pastor
Carrilada al oloroso €
Estofado de ternera

Lacon al ajoarriero con patatas <

250 G

Pimientos rellenos de rabo estofado
Salchichas al vino

Solomillo de cerdo a la pimienta
Albondigas a la jardinera

Callos a la madrilena

300 G

Lomo de cerdo con salsa de ciruelas
Magro murciando <

Carrillera al vino tinto con patatas

350G

panaderas <

400 G

Rabo estofado

APROX
650 G

: +
Costilla BBQ e PRODUCTO DE TEMPORADA ﬁ NOVEDAD g VEGETARIANO ” VEGANO
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Pollo a la miel y mostaza

Pollo al curry

250G

Pollo al mango y curry
Pollo en pepitoria

Burritos de pollo

300G

Muslitos de pollo a la cerveza

Pollo al chilindrén

ik
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Pescados

Atun con pisto

Bacalao a la vizcaina

250G

Dorada con verduras

Merluza a la plancha con verduritas O (O S0 LT

Merluza a la vasca

300G

Merluza con mostaza y miel

Bacalao bras
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Empanados
Fingers de pollo SALYCOP
Fingers de pollo cajun
Fingers de pollo a las hierbas

Bolitas de pollo con especias <,

1KG

Pollo empanado tipo Panko <

Bolitas de pollo <

Hamburguesa de pechuga de pollo <
Fingers de queso mozzarella

Fingers de queso Monterrey

8 PRODUCTO DE TEMPORADA

“ SALYCOP Cocinamos para ti ™ info@salycop.com Q +34 91685 62 88



SALYCOP

Mo i(’A;a 7 mie b

Salsas

Salsa César

670 ML

Salsa mostaza y miel

% VEGANO
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Otras especialidades

O . . e s
- Arroz pilaw para guarnicion
O .

5| Cebolla caramelizada

Morcilla untable con pinones y pasas

800 G

Puré de patata

KG

Fondo de paella bajo pedido minimo

+
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.« e, Donde
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OO O esese ccoscscscnes Trabajamos en toda la Espaifia peninsular, con reparto propio
0000000 0000000000000 . . . R
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PAAAAAAAA A Europa, puedes consultar nuestra forma de trabajar.

Todos nuestros productos son refrigerados o congelados y
deben transportarse y almacenarse en espacios adecuados
para mantener la cadena de frio y la seguridad alimentaria.
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Por qué
elegirnos

Nos identifica la calidad: |a seleccion de proveedores y
materias primas, la elaboracion cuidadosa y artesanal, la
adaptacion técnica permanente, los procesos de control y
auditoria, la formacion constante de nuestro equipoy la
especializacion.

La trayectoria de nuestros profesionales nos lleva a conocer y
cuidar todos los eslabones de |a cadena, desde la produccion
hasta la distribucion.

1SO 9001

BUREAU VERITAS
Certification

PRODUCTO
CERTIFICADO
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